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Linea de Coccion Modular

Fry top HP 1200 mm eléctrico con
superficie de coccion de cromo
resistente a rayaduras,horizontal,c

ARTICULO #
MODELO #
NOMBRE #
SIS #

AIA #

392404 (Z91IKDAOMIA) Fry top eléctrico HP de cromo
placa lisa de 1200 mm,
control termostatico,
resistente a rayaduras.

Raspador incluido

Descripcion

Articulo No.

Superficie de coccion suave y resistente a los arafiazos de cromo. Elementos
calefactores colocados debajo de la placa de coccién para garantizar un tiempo de
calentamiento muy rapido hasta la temperatura maximay una recuperacion rapida
de la temperatura. Control termostatico de alta precisién. Para ser instalado en
instalaciones de base abierta, puentes de soporte o sistemas en voladizo. Cajones
extraibles debajo de la superficie de coccion para la recoleccién de grasay grasa.
Cuerpo y parte superior de la unidad completamente en acero inoxidable con
acabado Scotch Brite. Tapa de trabajo de resistencia extra en acero inoxidable de
alta resistencia de 2 mm. Bordes laterales en dngulo recto para permitir una unién
empotrada entre las unidades.

Aprobacion:

Caracteristicas técnicas

+ La unidad se puede montar sobre bases armario
abiertas, soportes a puente o cocina suspendida.

» Termostato de seguridad para controlar el calor.

« Eldisefio especial del sistemade los mandos de control
protege de la infiltracién de agua.

» Proteccion IPX5 resistente al agua.

+ Dos aguijeros de drenaje en la superficie de coccion
permiten que la grasa se deposite en dos contenedores
de 3 litros cada uno colocados debajo de la superficie
de coccion.

» Protecciones contra salpicaduras de acero inoxidable
en la parte posterior y ambos lados.

+ Elementos de calentamiento montados bajo la
superficie de coccion.

« Tiene 4 mandos independientes para regular la
temperatura de las diferentes zonas de la superficie de
coccion, proporcionando una mayor flexibilidad.

» Rango de temperatura entre 120°C y 180°C.
Adecuado para la instalacion en el mostrador.

Construccion

« Superficie de coccion completamente lisa.

» Plano de trabajo en acero inoxidable AlISI 304, con
2mm de grosor.

« La unidad tiene 900mm de profundidad proporcionando
una mayor superficie del area de trabajo.

» Todos los paneles exteriores son en acero inoxidable
con acabado Scotch Brite.

+ Los bordes laterales de lamaquina son en angulo recto
para una union perfecta entre unidades, eliminando
huecos y posibles infiltraciones de suciedad.

« Superficie de coccidn - resistente a las rayaduras - de
20 mm de espesor para obtener resultados dptimos
de coccion y facilidad de uso.
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accesorios incluidos

» 1 de Rascador para frytop liso PNC 164255
accesorios opcionales
 Rascador para frytop liso PNC 164255

» Soporte para sistema a puente 1200 mm  PNC 206139
» Soporte para sistema a puente 1400 mm  PNC 206140
» Soporte para sistema a puente 1600 mm  PNC 206141

» Columna de agua con brazo orientable PNC 206289
(extension para columna no incluida)

» Extension para columna de agua PNC 206290

 Desagiie para fry tops HP PNC 206345

» Base soporte para patas o ruedas, 1200 PNC 206368
mmd(EV0700/900) - no incluye ni patas ni
ruedas

» Gampana para Fry Top PNC 206455
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Eléctrico

Suministro de voltaje
Predispuesto para:
Total watios

Info

Dimensiones externas, ancho
Dimensiones externas, fondo
Dimensiones externas, alto
Peso neto

Peso del paquete

Alto del paquete:

Ancho del paquete:

Fondo del paquete:

Volumen del paquete

380-400 V/3 ph/50-60 Hz

20 kW

1200 mm
900 mm
250 mm
150 kg
189 kg
580 mm
1020 mm
1270 mm
0.75m?3

If appliance is set up or next to or against temperature sensitive
furniture or similar, a safety gap of approximately 150 mm should be
maintained or some form of heat insulation fitted.
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